Speiseplan KW 48 C&C Tubingen

29.11.- . ) .
Monta Dienstal Mittwoch Donnersta Freita
03.12.2021 - < d 9
TUB Curry-Kokos-Gemise dazu Couscous Kartoffelgratin mit Tomatenwiirfeln Gemuseel.ntopf"mlt Bio-Gemise, » L|r.15en ] vegetgnsche Flschﬂnuggets
Menii 1 und und Bio-Blumenkohl Bio-Spatzle und mit Bio-Dinkelspatzle mit Kartoffelptree
= Gemusebagel V v vegetarischen Maultaschen V und Putensaiten Y und Gemduse aus Bio-Karotten
. Kartoffelauflauf mit Bio-Vollkorn-Penne und .
TUB e S Vegetarisches Chili mit Bio-Gemuse Sojahackfleisch, frischen Gemisebolognese mit Bio-Gemuise Brokicoli-Nuss"CoRg

mit Apfelmus mit Kartoffelptree

Menu 2 und Zimt-Zucker dazu Zartweizenebly Bio-Tomaten und Bio-Karotten . dazy ) . und Gemiise aus Bio-Karotten
v V dazu Gurkensalat v Blattsalat mit Esag—OI—DressmgV
Dessert Apfel Bio-Vanillepudding Obstsalat Banane Milchreis mit Bio-Milch

Anderungen vorbehalten. n

B'O r@ m Bestellung per

: » A . Tel. 0711 /7819 36 110 bestellung@stollsteimer.de
Informationen Uber die enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe > STOLLSTEIMER Fax 0711/7819 36119 www. stollsteimer.de
erhalten Sie vom Personal bzw. finden Sie auf der Rickseite! T



Allergene + Zusatzstoffe C+C

KW 48 . . .
29.11.-03.12.2021 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Curry-Kokos-Gemuse  AW,1,J,Z Kartoffelgratin mit AW,I,J,Z Gemuseeintopf mit Bio- AW,I,J,Z Linsen AW,G,|,J,Z Veg. Fischstabchen AW, 1,J,Z
. Tomatenwdirfeln Gemise
TUB Couscous AW, I|,J,Z Bio-Blumenkohl AW,I,J,Z Bio-Spatzle AW,Z Bio-Dinkelspétzle AW,Z Kartoffelpiree AW, 1,J,Z
Menu 1 Gemdusebagel AW, J,Z Veg. Maultaschen AW,Z Putensaiten 2,2,37 GemuUse aus Bio- AW, 1,J,Z
Karotten
SuBe Schupfnudeln AW,Z Vegetarisches Chilimit  AW,1,J,Z Kartoffelauflauf m. AW,I,J,Z Bio Vollkorn-Penne AW, J,Z Brokkoli-Nuss-Ecke AW, AH,J,KH,K
Bio-GemdUse Sojahackfleisch, Bio- M
Tomaten und Bio-
TUB _ ) Karotten )
. Apfelmus, Zimt-Zucker Z,3 Zartweizenebly AW,1,J,Z Gurkensalat J,223 Gemusebolognesemit AW, |,J,Z Kartoffelplree AW,|,J.Z
Menu 2 Bio-Gemise
Blattsalat mit Essig—él— G,IJ,z2 GemuUse aus Bio- AW, I,J,Z
Dressing Karotten
Apfel Hahnchenbrust J,Z Nudeln J,Z Hahnchenbrust J,Z HUhnerfrikassee J,Z
an Bratensauce mit Bolognese an Cremesauce mit Reis und Erbsen
Dessert mit Polenta und Spinat dazu Reis
und Karottenaemuse
9
Allergene: Zusatzstoffe:
A AW  Gluten, Weizen F Eier KPA  Schalenfriichte, Paranisse z wir weisen keine Kreuzkontamination 1 mit Farbstoff
i AR Gluten, Roggen G Senf KPl  Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus 2 mit Konservierungsstoff
a AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC schalenfriichte, Macadamia-/ 3  mit Antioxidationsmittel
A AH Gluten, Hafer 1 Soja Queenslandnisse 4 mit Geschmacksverstarker
o AD Gluten, Dinkel J Sellerie KW Schalenfriichte, Walniisse Obst gewachst, vor Verzehr waschen. 5 geschwefelt
8 B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdniisse 6 geschwarzt
g C Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselniisse 7 mitPhosphat
£ D Fische KK Schalenfriichte, Cashewniisse M Schwefeldioxid + Sulfit 8 mit SuRungsmittel
E E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecanniisse N Lupine 9 gewachst




